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E il ministro lascio la corte
insieme alla“giardiniera”

Apprezzamento speciale per le verdure sott’aceto

Bl [’ultima istantanea del
ministro Dario Franceschini
in quel di Piacenza e tenera e
deliziosa. Eccolo che lascia la
Corte de La Faggiola fuggendo
di fretta per gliimpegniroma-
ni pressanti e prima ancora
che gli altri ospiti si alzino dal
tavolo per un ultimo omaggio,
per l'ultima stretta di mano,
inforca la porticina d’uscita,
ma l’occhio vigile del fotografo
lo sorprende mentre se ne va
con la “giardiniera”. Beccato
in flagrante non sorride, ma se
la tiene ben stretta.

Nessun gossip, stavolta. La
“giardiniera” null’altro & se
non il vasetto di prelibatezze
curato dai Fratelli Pavesi, che
alla Faggiola hanno aperto il
loro ristorante. La giardiniera
& quel mix croccante di sott’a-
ceti lightfatto di verdurine fre-
sche, cimette di cavolo, pepe-
roni rossi e gialli, carotine, ci-
polle rosse da volar via, il tutto
trattato a mano, artigianal-
mente. Sembra di mangiarsele
fresche, appena un po’ insa-
porite.

I piacentini la conoscono
bene, la giardiniera e dirito in-
sieme a bolliti e soprattutto
con gli antipasti di salumi.
Franceschini, messo sulla buo-
na strada da un ospite e gia
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conquistato dal primo assag-
gio, lo si & visto alzarsi a meta
del pranzo per andar a prende-
re prima il pane per tutti, poi
I'intero vassoio della giardinie-
1a, lui personalmente, da offri-
re ai commensali: 'onorevole
Paola De Micheli, Attilia Jesini
di Confindustria, il sindaco Pao-
lo Dosi, I’assessore Silvio Bisotti,
il sindaco di Podenzano Ales-
sandro Piva, Filippo Arata pre-
sidente della Faggiola, la vice
questore Elisa Mei e I’assessore
regionale Paola Gazzolo, che gli
sedevano vicino. Regalargliene
una confezione & stato un atti-
mo.

Ma tutto al buffet era super-
lativo e ruspante, servito sulle
tovagliette a scacchi bianchi e
marron: il vino delle Cantine
Romagnoli, il gutturnio frizzan-
te, l'ortrugo Sasso Nero, il pane
con farine piacentine e lievito
madre sfornato da Tassi di Bet-
tola, I'olio extravergine di Grop-
parello e tanti formaggi diversi,
dalla ricottina a tutte le consi-
stenze del creato e tutti di vacca
dell’azienda Mulino del Fuoco
di Podenzano. Si & mangiato
anche del buon risotto con car-
ciofi. Massima semplicita e
massima qualita. Mancava solo
il caffe.
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Salame piacentino per Franceschini

icheli: «Su La Faggiola
obiettivi molto ambiziosi»
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